F1S CHDEEL

RESTAURANT

Enten- und

ansemenus

ENTENMENU
»Daisy & Donaldc«

GANSEMENUS

»>Gans von Feldmannc«
»Schroders Gansekleinc«
»Ganseorchester«
>Schotti & Friends«



Eilos CiHDUEVE L

RESTAURANT

Daisy & Donald

Ente fur Zwei

APERITIF

PROSECCO ROYAL
(mit oder ohne Alkohol)

VORSPEISE

KURBISCREMESUPPE ALS CAPPUCCINO

leicht mit Vanilleschote gekocht, mit Schlagsahne,
gerosteten Kurbiskernen und Kurbiskernol

HAUPTGANG

SCHOTTIS WEIHNACHTSENTE AUS DEM OFEN
FUR 2 PERSONEN ALS TISCHBUFFET

dazu Apfelrotkohl, Schottis Grunkohl mit Quinoa, glasierte Maronen,
Salzkartoffeln, Kartoffelklo3e mit Aprikosen gefullt und Butterbroseln,
LUbscher Fullung (geschmortes Backobst) und Entenjus

DESSERT

GRATINIERTES PRALINENPARFAIT

mit Zwetschgenkompott, spezial Schlagsahne und
salzigen Crumbles

PREIS

62 € pro Person
zzgl. Getranke




Eilos CiHDUEVE L

RESTAURANT

Gans von Feldmann

VORSPEISE

KURBISCREMESUPPE ALS CAPPUCCINO

leicht mit Vanilleschote gekocht,mit Schlagsahne,
gerosteten Kurbiskernen und Kurbiskernal

HAUPTGANG

SCHOTTIS GANZE GANS AM TISCH TRANCHIERT

dazu Apfelrotkohl, Schottis Grunkohl mit Quinoa,
glasierte Maronen, Salzkartoffeln, KartoffelkloR3e mit
Aprikosen gefullt und Butterbrédseln, Lubscher Fullung
(geschmortes Backbst) und Gansejus

DESSERT

GRATINIERTES PRALINENPARFAIT

mit Zwetschgenkompott, spezial Schlagsahne und
salzigen Crumbles

PREIS

84 € pro Person

(ab 4 Personen)
zzgl. Getranke



Eilos CiHDUEVE L

RESTAURANT

Schroders Ganseklein

VORSPEISE

DAS GANSCHEN IM GLASCHEN

Ganse Consommé mit Backobst und Sahnehaubchen
und Rauchfischcreme Canapée,
mit gebackenen Kapern und roten Zwiebeln

HAUPTGANG

SCHOTTIS GANZE GANS AM TISCH TRANCHIERT

dazu Apfelrotkohl, Schottis Grunkohl mit Quinoa,
glasierte Maronen,Salzkartoffeln, Kartoffelkl6Re mit
Aprikosen gefullt und Butterbréseln Lubscher Fullung
(geschmortes Backobst) und Gansejus

DESSERT

GRATINIERTES PRALINENPARFAIT

mit Zwetschgenkompott, spezial Schlagsahne und
salzigen Crumbles

PREIS

89 € pro Person

(ab 4 Personen)
zzgl. Getranke



Eilos CiHDUEVE L

RESTAURANT

Ganseorchester
mit Pauken und Trompeten

VORSPEISE

DAS GANSCHEN IM GLASCHEN

Ganse Consommeé mit Backobst und Sahnehaubchen
und Rauchfischcreme Canapée,
mit gebackenen Kapern und roten Zwiebeln

HERR ROSSIS GANSELEBER

Gebratene Ganseleber mit Réstzwiebeln
auf Kartoffel-Sellerie-Stampf und glasierter Apfelscheibe,
und Truffeljus

ZUR ERFRISCHUNG DES GAUMENS
KURBISSORBET VOM MUSKATKURBIS

mit gerosteten, leicht salzigen Kurbiskernen,
dazu Kurbiskernol aus der Steiermark

HAUPTGANG

SCHOTTIS GANZE GANS AM TISCH TRANCHIERT

dazu Apfelrotkohl, Schottis Grinkohl mit Quinoa,
glasierte Maronen, Salzkartoffeln, KartoffelkloBe mit
Aprikosen gefullt und Butterbréseln Lubscher Fullung
(geschmortes Backbst) und Gansejus

DESSERT

GRATINIERTES PRALINENPARFAIT

mit Zwetschgenkompott, spezial Schlagsahne und
salzigen Crumbles

PREIS

120 € pro Person
(ab 4 Personen)
Inkl. einer Flasche »Villa Antinori Rosso¢, Weingut Antinori



Eilos CiHDUEVE L

RESTAURANT

Schotti & Friends

Gan(z)s schon lecker

VORSPEISE

KURBISCREMESUPPE ALS CAPPUCCINO

leicht mit Vanilleschote gekocht,mit Schlagsahne,
gerosteten Kurbiskernen und Kurbiskernol

HAUPTGANG

SCHOTTIS GANS KOMMT IN DIE MITTE,
GEVIERTELT UND AM KNOCHEN

mit Lubscher Fullung (geschmortes Backobst),
dazu Apfelrotkohl, Schottis Grunkohl mit Quinoa,
glasierte Maronen, Salzkartoffeln, KartoffelkloBe mit
Aprikosen gefullt und Butterbrdseln und Preiselbeerjus

DESSERT

GRATINIERTES PRALINENPARFAIT

mit Zwetschgenkompott, spezial Schlagsahne und
salzigen Crumbles

PREIS

65 € pro Person
(ab 4 Personen)

INKLUSIVE

Wasserbegleitung und einer Flasche
Chardonnay vom Korallenriff (Weingut Hofmann)
oder Syrah (Weingut Oliver Zeter)



