
Enten- und
Gänsemenüs

ENTENMENÜ
›Daisy & Donald‹

GÄNSEMENÜS
›Gans von Feldmann‹

›Schröders Gänseklein‹
›Gänseorchester‹

›Schotti & Friends‹



PREIS 
62 € pro Person 
zzgl. Getränke

APÉRITIF

PROSECCO ROYAL
(mit oder ohne Alkohol)

VORSPEISE

KÜRBISCRÈMESUPPE ALS CAPPUCCINO
leicht mit Vanilleschote gekocht, mit Schlagsahne,  

gerösteten Kürbiskernen und Kürbiskernöl

HAUPTGANG

SCHOTTIS WEIHNACHTSENTE AUS DEM OFEN 
FÜR 2 PERSONEN ALS TISCHBUFFET

dazu Apfelrotkohl, Schottis Grünkohl mit Quinoa, glasierte Maronen,
Salzkartoffeln, Kartoffelklöße mit Aprikosen gefüllt und Butterbröseln, 

Lübscher Füllung (geschmortes Backobst) und Entenjus

DESSERT

GRATINIERTES PRALINENPARFAIT
mit Zwetschgenkompott, spezial Schlagsahne und  

salzigen Crumbles

Daisy & Donald
Ente für Zwei



VORSPEISE

KÜRBISCRÈMESUPPE ALS CAPPUCCINO
leicht mit Vanilleschote gekocht,mit Schlagsahne,  

gerösteten Kürbiskernen und Kürbiskernöl

HAUPTGANG

SCHOTTIS GANZE GANS AM TISCH TRANCHIERT
dazu Apfelrotkohl, Schottis Grünkohl mit Quinoa,  

glasierte Maronen, Salzkartoffeln, Kartoffelklöße mit  
Aprikosen gefüllt und Butterbröseln, Lübscher Füllung  

(geschmortes Backbst) und Gänsejus

DESSERT

GRATINIERTES PRALINENPARFAIT
mit Zwetschgenkompott, spezial Schlagsahne und  

salzigen Crumbles

PREIS 
84 € pro Person
(ab 4 Personen) 
zzgl. Getränke

Gans von Feldmann



Schröders Gänseklein

VORSPEISE

DAS GÄNSCHEN IM GLÄSCHEN
Gänse Consommé mit Backobst und Sahnehäubchen

und Rauchfischcrème Canapée,
mit gebackenen Kapern und roten Zwiebeln

HAUPTGANG

SCHOTTIS GANZE GANS AM TISCH TRANCHIERT
dazu Apfelrotkohl, Schottis Grünkohl mit Quinoa,  

glasierte Maronen,Salzkartoffeln, Kartoffelklöße mit  
Aprikosen gefüllt und Butterbröseln Lübscher Füllung  

(geschmortes Backobst) und Gänsejus

DESSERT

GRATINIERTES PRALINENPARFAIT
mit Zwetschgenkompott, spezial Schlagsahne und  

salzigen Crumbles

PREIS 
89 € pro Person
(ab 4 Personen) 
zzgl. Getränke



VORSPEISE

DAS GÄNSCHEN IM GLÄSCHEN
Gänse Consommé mit Backobst und Sahnehäubchen

und Rauchfischcrème Canapée,
mit gebackenen Kapern und roten Zwiebeln

HERR ROSSIS GÄNSELEBER
Gebratene Gänseleber mit Röstzwiebeln 

auf Kartoffel-Sellerie-Stampf und glasierter Apfelscheibe,  
und Trüffeljus

ZUR ERFRISCHUNG DES GAUMENS 
KÜRBISSORBET VOM MUSKATKÜRBIS

mit gerösteten, leicht salzigen Kürbiskernen,
dazu Kürbiskernöl aus der Steiermark

HAUPTGANG

SCHOTTIS GANZE GANS AM TISCH TRANCHIERT
dazu Apfelrotkohl, Schottis Grünkohl mit Quinoa,  

glasierte Maronen, Salzkartoffeln, Kartoffelklöße mit  
Aprikosen gefüllt und Butterbröseln Lübscher Füllung  

(geschmortes Backbst) und Gänsejus

DESSERT

GRATINIERTES PRALINENPARFAIT
mit Zwetschgenkompott, spezial Schlagsahne und  

salzigen Crumbles

Gänseorchester
mit Pauken und Trompeten

PREIS 
120 € pro Person
(ab 4 Personen)

Inkl. einer Flasche ›Villa Antinori Rosso‹, Weingut Antinori



VORSPEISE

KÜRBISCRÈMESUPPE ALS CAPPUCCINO
leicht mit Vanilleschote gekocht,mit Schlagsahne,  

gerösteten Kürbiskernen und Kürbiskernöl

HAUPTGANG

SCHOTTIS GANS KOMMT IN DIE MITTE,  
GEVIERTELT UND AM KNOCHEN

mit Lübscher Füllung (geschmortes Backobst),
dazu Apfelrotkohl, Schottis Grünkohl mit Quinoa,  

glasierte Maronen, Salzkartoffeln, Kartoffelklöße mit  
Aprikosen gefüllt und Butterbröseln und Preiselbeerjus

DESSERT

GRATINIERTES PRALINENPARFAIT
mit Zwetschgenkompott, spezial Schlagsahne und  

salzigen Crumbles

Schotti & Friends
Gan(z)s schön lecker 

PREIS
65 € pro Person 
(ab 4 Personen)

INKLUSIVE 
Wasserbegleitung und einer Flasche

Chardonnay vom Korallenriff (Weingut Hofmann)
oder Syrah (Weingut Oliver Zeter)


