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28. MARZ 2026
VON 18:30 UHR BIS 22 UHR

GenielRen Sie ein 6-Gange-Menu mit aus-
gesuchten Weinen vom Weingut Hofmann.
Prasentiert von JUrgen Hofmann, Torsten
Schott(i) und seinem Team.

Die Weine, die an diesem Abend vorgestellt wer-
den, kdnnen vor Ort zum Spezial »Wine & Dine
Event-Preiscgeordert werden!

PREIS

MenUu 89€ pro Person
Weinbegleitung 49 € pro Person

Eine alkoholfreie Begleitung kann optional
bei der Reservierung vorbestellt werden.
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MENU

KALBSTAFELSPITZ SMORREBR®@D

mit pochiertem Wachtelei, griner Sof3e und
gepickelten Radieschen

PULPO VOM GRILL

mit Olivendl, Zitrone, grobem Meersalz und
mariniert mit Pimentdn im Wildkrautersalat-
Nest, Ciabatta und Paprika-Aioli

ESPRESSO MACCHIATO
VON DER KRUSTENTIERSUPPE

mit Truffel, Milchschaum, Zimt und Zucker

ZITRONENSORBET

mit Gurke, Queller und mit Gin aufgefullt

WOLFSBARSCH
AUF DER HAUT GEBRATEN

dazu wilder Brokkoli und Blumenkohl aus der
Pfanne, Pinienkerne und Ingwer-Velouté auf
Violetta Kartoffeln

BELLABOMBA-KUCHLEIN

Eierlikor von der Distilleria Marzadro, auf
Blaubeerkompott mit gratiniertem weif3em
Schokoladenparfait

HOFMANN



